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PROGRAMA EDUCATIVO DE GASTRONOMIA
Cuatrimestre mayo-agosto 2017
MINUTA
Reunion: 1

. Fecha: Viernes 12 de mayo 2017
Hora: 12:08-pm

Lugar: Sala de juntas Edif H planta alta
Objetivo de la reunion:

1. Tratar asuntos relacionados con el proyecto integrador de los alumnos de 9no grupos Ay B
2. Actividades que se realizaran para el desarrollo del mismo

Puntos a tratar:

Proponer ideas acerca de lo que seréa el proyecto integrador que ejecutaran los alumnos de Sno
cuatrimestre.

I Se planteo la idea de que los alumnos presenten conceptos de fast food empleando métodos
de coccibn tradicionales representativos de la gastronomia mexicana, mismos que ven en el
contenido de la materia de cocina mexicana.

Il Que los alumnos empleen una proteina como ingrediente principal de las preparaciones que
presentaran dentro de su concepto.

M. Que incorporen ingredientes o preparaciones innovadoras.

Planear la forma de como las materias se pueden integrar dentro del proyecto

l. Cada uno de los facilitadores de las materias, hara la propuesta acorde al proyecto para
conformar el indice de proyecto integrador.

Fecha de ejecucion del proyecto

I La ejecucién de dicho proyecto se llevara a cabo los dias 9 y 10 en el estacionamiento de los
Olivos, con la vendimia de los alimentos.
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Reunién con alumnos

l. Se acordd que el préximo dia viernes 19 de mayo a las 10:00 am, se tendra una reunién con
ambos grupos para exponerles el proyecto, esto tendra lugar en el auditorio Bicentenario.

Anexos

Lista de pafticipantes

\ il _
L.G Luis Alberto
Cervantes

Lépez Cocina Mexicana

C.P Antonio Vargas Marquez Andlisis e Interpretacion Financiera
Mtra Ana Rosa Cruz Gonzélez  Ingenieria de Menus

Ing Amilcar Reséndiz Bolafios Direccion de Equipos de Aito
Rendimiento

Lic Oscar Flores Candanedo Gestién de ia Calidad




